BAGUINHO LUSITANO TINTO

CLASSIFICACAO PARAMETROS ANALITICOS
D.O.C. .
TEOR ALCOOLICO
REGIAO | SUB-REGIAO 13% Vol.
Douro | Baixo Corgo
PH
CASTAS 3.75
Tinta Rori %), Touriga F
e ™ g0
o) 9 ° 5,7 g/L
gENGAO MADEIRA ACUCARES TOTAIS
m 274 g/L
TIPO ANO DE PRODUCAO
Tinto 2024
COR
Limpida e vermelho rubi
AROMA
Frutas vermelhas maduras com notas de amoras, morangos e
BAGUINHO tons de ginja
LUSITANO o

Frutado, com sabor rico a frutas vermelhas, muito suave e com um
final aromatico

PROCESSO DE VINIFICACAO
Desengace total, maceracao prolongada e suave. Fermentacao
alcoodlica a temperatura de 26°C

DOURO PORTUGA

VINHO TINTO | RED WINE

MATURACAO
Estagio em madeira durante 2 meses

'_'1'-_.1:3 E " - N
"2 Tanca - Touriga Nacional

SUGESTAO DE CONSUMO
Acompanhar com pratos de carnes vermelhas, peixes gordos,
enchidos e massas

TEMPERATURA DE CONSUMO
16°C

OBSERVACOES
Manter a garrafa em Iugar fresco e seco para conservar as suas

caracteristicas

SECIMEC LDA

LAKE TOWERS - EDIFICIO D

RUA DACIANO BAPTISTA MARQUES, 245 - 2.2 PISO
4400-617 VILA NOVA DE GAIA - PORTUGAL
TELEFONE: +351968297215

E-MAIL: COMERCIAL@SECIMECWINES.COM
SECIMEC WINES  wWEB: WWW.SECIMECWINES.COM
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	CLASSIFICAÇÃO
	D.O.C.

	TEOR ALCOÓLICO
	13% Vol.

	REGIÃO | SUB-REGIÃO
	Douro | Baixo Corgo

	PH
	3.75

	CASTAS
	Tinta Roriz (50%), Touriga Franca (30%), Touriga Nacional (20%)

	ACIDEZ TOTAL
	5,7 g/L

	MENÇÃO MADEIRA
	AÇÚCARES TOTAIS
	Sim
	2,74 g/L

	ANO DE PRODUÇÃO
	TIPO
	2024
	Tinto

	COR
	Límpida e vermelho rubi

	AROMA
	Frutas vermelhas maduras com notas de amoras, morangos e tons de ginja

	SABOR
	Frutado, com sabor rico a frutas vermelhas, muito suave e com um final aromático

	PROCESSO DE VINIFICAÇÃO
	Desengace total, maceração prolongada e suave. Fermentação alcoólica à temperatura de 26°C

	MATURAÇÃO
	Estágio em madeira durante 2 meses

	SUGESTÃO DE CONSUMO
	Acompanhar com pratos de carnes vermelhas, peixes gordos, enchidos e massas

	TEMPERATURA DE CONSUMO
	16°C

	OBSERVAÇÕES
	Manter a garrafa em lugar fresco e seco para conservar as suas características
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